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totellealancé ProdLocBio, une
nireprise de commercialisa-
tion de fruitsetlégumesissus deagri-
culture biologique et locale, Nadege
Dousdebés n'avait qu'une idée en
téte: remporter le marché public de
la cuisine centrale du Syndicat inter-
communal vocation unique (Sivir)
Bordeaux-Mérignac.

« On peut nourrir les enfants
beaucoup mieux, et faire autre
chose que duvin en Gironde » jure
la fondatrice, ex des grandes surfa-
ces et ancienne responsable d'un
magasin bio. « J'ai toujours été en
lien avec les fruits et légurmnes », pré-
cise Nadége Dousdebés.

\! Pompignac, lorsqu'un an plus

Unedémarcheéthique
Aujourd’hui, sa société (six salariés,
un producteur associé) fournit les
diftérentes cantines de I'établisse-
ment public intercommunal avec
les fruits et légumes d’'une dizaine
d'agriculteurs de la région (Lot-et-
Garonne, Charente-Maritime et sur-
tout Gironde). Salades, pommes, ca-
rottes, champignons, céleris et au-
tres kiwis bios — livrés épluchés et
parfois méme coupés - se retrou-
ventnotamment dans les assiettes
des écoliers.

Un beau marché pour la jeune
boite (1), dont la prochaine com-
mande annuelle est de 70 tonnes.
«Je préfere fonctionner avec du vo-

' lume» expose Nadége Dousdebés, -
qui entend ainsi jouer sur les quan- -

tités pour rémunérer au mieux ses
agriculteurs et quand méme pro-
poser des prix abordables a ses
clients.

« Ethique » est d'ailleurs un mot
qui revient réguliérement dans la
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ProdLoc Bio veut « mieux
nourrir les enfants »

POMPIGNAC Debut 2020, Nadege Dousdebés créait sa société qui commercialise les fruits et
légumes d’'une dizaine de producteurs de la région. Elle alimente aujourd’hui des cantines scolaires
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Nadége Dousdebes, fondatrlce et dirigeante de Prodloc bio, regroupement de producteurs
de fruits et légumes bio & Pompignac. rroto tHigrry pavio ;

bouche de la dirigeante : « la rému-
nération la plus juste possible » des
agriculteurs, dans le « respect de
'Homme et de I'environnement »,
avec une production sans pestici-
des et enfin en accord avec la sai-
sonnalité des fruits et legumes.

« On se cantonne a deux trois
produits hors saison quand on
nous les demande. Méme quand
on a des oranges d'Espagne, on es-
saye de se tourner vers une ferme
farniliale, oti le ramassage se fait a
lamain », detaﬂle Nadége Dousde-
bés.

« Changerdepratiques »
Dans ce coin de Ia rive droite bor-
delaise, le positionnement de Prod-

Loc Bio intéresse. Notamment les

.6lus du Pole territorial du Ceeur En-

tre-deux-Mers. Le syndicat mixte
public (90 communes pour cing
communautés de communes en-
tre Saint-Loubés et Sauveterre-de-
Guyenne), labellisé Projet alimen-
taire territorial (PAT) par le minis-
tere de [PAgriculture et de
I'Alimentation en ao(it 2020, esten
discussion avec I'entreprise pour
que celle-ci devienne un acteur de
son futur pacte dengagement appe-
Ié « Bien manger dans ma cantine
sur le Ceeur Entre-deux-Mers ».

« ProdLoc Bio va dans le sens de
notre projet alimentaire » abonde
Marine Hurtaud, chargée de mis-
sion sur le programme alimentaire

dela structure. Objectif a terme : ali-
menter la quarantaine de gestion-
naires de cantines du Ceeur Entre-
deux-Mers en produits bios et lo-
caux « [l nous reste un an pour
changer de pratiques » rappelle Ma-
rine Hurtaud en référence 3 l1a loi
EGalim qui, au 1= janvier 2022, obli-
gera toutes les restaurations collec- |
tives a proposer 50 % de produits
«de qualité »(Label rouge, appella-
tion dorigine, etc.), dontau moins
20 %.de produits biologiques.

(1) Depuisfinnovernbre, tousles
samedis,ProdLocBios'estmiseala
ventedirecteaux particuliersdansson
local Ecoparksituéau3l,avenuedu
PeérigordaPompignac



