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ECONOMIE Lentreprise de transformation GP4G

a été créée pour répondre a la demande
grandissante des collectivités en légumes bio

locaux. frais, lavés, épluchés... Bref, préts a lemplm

1 machine est Je réve de tous les
cussiniers Sadizalne de Limes sem-
blables  des économes péle carot
tesecconcombresenun clindoil
un précieux gain de temps pour
qui doit cuisiner. Alors, quand ce
sont phasicurs centaines voire mil-
liers de consives qui sont attendus.
chacue midy, Pourl est indispensa-
ble.

Pourtant, toutes Jes cuisines cen
trales ne pewvent débourser plu
sieurs dizaines de milliers dicuros
pour acquérir un telie machine,
une essxrense ) sakde géante ou
une machineAcouper des fritesen
un clin diceil. EL dans le méme

temps les collectnités sont de plus
en phiscontrainres » Flles font fce
ades moyens humains constants
mais & un pombre plus important
de repas & fabeiquer Elles ne peu-
vent plus se permmetire d'avoir une
personne qui passe une heure 3
éplucher des nignons et des écha-
Intesx, résume Christophe Vi o 73
les preéferent avoif recours & des peo-
duits déja conditionnés pour aveir
plus de temps & se consacrer aux
préparations culinaires «, complite
Astrid Joubert, coordinatrice de la
restauration collec
Nouvelleaqinalr
terprofessionnelle bio régionale.

Glrondins Primens, dons Chris-
topheViuest ke gérant, foumit la res
fauration commerciak et colective
en es frais depuis une ving-
taine d'années, apees avoir reps
Tentreprise amiliale. Mass, o fil des
ars, b demande sest également di-
righe vers 1 « & gamme », qui re-
groupe Jes Jégumes et fruits frais,
crus. lavés, épluchés et coupés et
conditionnés sous vide, en sachets
cuen barquettes. et done prits a
{@re consommis.

Peudiacteurs surlemarché

Le chel dentreprise, réalisant Fab-
sence dacteurs de la transforma
tion, a donc monté, ily a deuxans,
WNe AUtre SOCEE, GI%G.

Cette légumeric transtorme des
Kgumes bruts- pncipalement ca-
rottes, sakydes, oignons, pommes
de terre, échalotes, poivions, pata-

Des legumes tout préts pour ga gner du temps

1es donces, COUgeTtes, concnm-
bres Aprés avoir testé Je conceptec
le marché dans un conteneur d La-
tresne, la sociéeé est désormais im-
plantée a saint-Loubés 300 m* qui
<ont déja bien occupés Dans lesca-
geots, des carotres de Cestas, des
pommes de terre de Saint{ean-
dilllac, des poivrons de Libourmne.
deschampignons de Charente. ..

+ 95 % des volumes transformés
sont issus e France et 70 % desvo-
lumes trarssformds peoviennent de
Nowselle-aquitaine « apprend Cé
dnic Bernard, directer de Tentre-
prise ¢t assock. De plus en plus de
produits, un ters environ, sont bio.
Laencoee, la demande est exponer-
ticlle. Pour I'heure, GPaG travaille
avec le Sty la cuisine cenwale de
Salntd casbes Morve France Cuksine
et certaines mairies.
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